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Entrantes frios / Postres /
Jamon ibérico al corte con tostas de pan cristal y tomate al orégano 29 00¢ Tiramisu al estilo Colén-Plaza @ 7 ¢
Tabla de quesos artesanos de Valladolid (1/2 01) @ SERRS g 50€ 17 50€ Suprema de chocolate blanco y avellana con frutos rojos @ 6,0€
. : Copa de leche helada de Tordesillas con toppings aumentos
Tartar de salmon con aguacate en salsa de mostaza ligera y eneldo @ 00€ o VALLADDLID
20, de almendra garrapifiada (0 © 6,%0¢
Ensalada de pimientos asados al verdejo Q0 f0e _ Y siiiios
con ventresca del cantabrico, mahonesa de citricos y pesto rojo 16, Helado gourmet al gusto con teja de almendra O O iz o€
y miel de los Montes Torozos /,
Ensalada de temporada (consultar alérgenos y ingredientes) 50 €
13, Tarta de queso artesana al horno 6 7 00€
Fntrantes calientes / Surtido de frutas y seleccion de quesos de Valladolid @ ) ¥ 6 50€
Parrillada de verduras de temporada acompanada de salsa romesco 15 50€ o
’ Suplemento pany servicio 1 95€/ persona
Vieira gratinada con langostinos (1 ud.) 6 50€ _
Vinos /
Pulpo a la brasa con ali oli de pimenton y parmentier de patata @ 24 00€ Tinto / @
Protos Roble 15 80¢
Flores de alcachofa origen Espana, confitada en AOVE con escamas . 50€
de foie (4 uds.) -foie opcional- 15,%¢ Finca Resalso 2023 18,
Protos Ecoldgico / 9 meses 18,%0¢
Croquetas cremosas de jamén, bacalao y boletus (4/8) (§ J 7 00€ 13 00€ Carmelo Rodero / 9 meses 20,%¢
Dehesa de los Canonigos - 5? Generacion 21 0¢
Berenjenas crujientes con humus y miel de cana @ 10.00¢ Protos 27 Edicion Especial 29 00¢€
Matarromera Crianza 32,0¢
Abadia de Retuerta Seleccion Especial 00€
Pescados / , P 3,
San Roman 2020 42 %0¢
Lomo de bacalao confitado con boletus @ @ 18, 50€ Pago de Carraovejas 46, W€
Mauro 46 00¢
Merluza con chutney de mango y con espaguetti de mar (alga sabor mar) @ @ 50 € ’
18, Alion 2020 86,%0¢
Tataki de at(in rojo Balfegd con mahonesa de soja y wakame @ @ 23 00€ Blancos / @
Protos Verdejo 15,°0¢
- - 00€
Carnes / IVIarques. de Riscal Verdejo 13,
José Pariente 19,00€
Canelon de carrilleras de ibérico al Ribera con hechamel ligera @ @ 18.50€
! Rosados / (&)
Rabo de novillo estofado con chips y pimientos de Padron (52 19 50€ Protos Clarete 15,%0¢
Salvueros 2023 14 >0¢
Solomillo de Vacuno Mayor con salsa de higos y vino tinto @ 29 50€ @
Lingote de lechazo en su jugo con salsa de romero y daditos de mango @ 21 00€ Yllera 3.5 17,%¢
’ Yllera Privée Espumoso de CyL 18,%0¢
Chuleta de lomo bajo de La Finca con pimientos de Padron y patatas fritas artesanas 26 ¢ IVA incluido
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Entrantes frios / Postres /

Jamon ibérico al corte con tostas de pan cristal y tomate al orégano 22 00 Tiramisu al estilo Colén-Plaza @ ] W€

o, %@R % Tabla de quesos artesanos de Valladolid (1/2 01) @ SR VT g %€ 17 50¢€ Suprema de chocolate blanco y avellana con frutos rojos @ 6,50€

DEST“UD“NTE Tartar de salmén con aguacate en salsa de mostaza ligera y eneldo & 20 00 ggzelln?:;de::z:ria;i :;aTorde%Hon toppings auevios 6 e

mgﬁﬂﬂ//ﬂ//};/£ w Egia\::gfrg:cgigr Sat?,?[éa;sggf;%i:lg: de ciﬁg/ to rojo 16,°0€ Helgdo gourmet al gusto con teja de almendra @ SRS e
y miel de los Montes Torozos /,

Ensalada de temporada (consultar alérgenos y ingredientes) 13,50€ Tarta de queso artesana al horno @ 7 e

CARTA DE RESTAURANTE Entrantes calientes / Surtido de frutas y seleccién de quesos de Valladolid @ @ Amse: 6 e

Restaurant Parrillada de verduras de temporada acompanada de salsa romesco 15.50€
Vinos /
Vieira gratinada con langostinos (1 ud.) 6 50€
Tinto / (52
Pulpo a la brasa con ali oli de pimenton y parmentier de patata @ 24 00€ Protos Roble 15,30¢
| ) | Finca Resalso 2023 18,%0¢
FIore§ de alcachofq origen Espaiia, confitada en AOVE con escamas 15 ¢ Protos Ecolégico / 9 meses 18 %€
de foie (4 uds.) -foie opcional- ’
Carmelo Rodero / 9 meses 20,%0¢
Croguetas cremosas de jamon, bacalao y boletus (4/8) (§ J 7 00€ 13 00€ Dehesa de los Canonigos - 5* Generacion 21,%¢
Protos 27 Edicion Especial 29,%°¢
Berenjenas crujientes con humus y miel de cana @ 10.00¢ Matarromera Crianza 32,0¢€
Abadia de Retuerta Seleccion Especial 35,00¢
5 00€
Pescados / San Roman 2020 42,
Pago de C ' 00€
Lomo de bacalao confitado con boletus @ @ 18.50€ Ago fle Larragyejas 16,
’ Mauro 46,00€
Merluza con chutney de mango y con espaguetti de mar (alga sabor mar) @ @ 18.50¢€ Alion 2020 86,"¢
Blancos / (52
i de attin roj ' jay wak & .
Tataki de atuin rojo Balfegé con mahonesa de soja y wakame @ . @ 23 00€ Protos Verdejo 15 50¢
Marques de Riscal Verdejo 18,%0¢
Carnes / José Pariente 19 00€
Canelén de carrilleras de ibérico al Ribera con bechamel ligera @ 0 18.50¢ Rosados / @
b0 de novillo estofad y mientos de Padrén € Protos Clarete 15,%0¢
abo de novillo estofado con chips y pimientos de Padrén 50 €
P 19, Salvueros 2023 14,%0¢
Solomillo de Vacuno Mayor con salsa de higos y vino tinto @ 29 50€ @
| Yllera 5.5 17,%0¢
Lingote de lechazo en su jugo con salsa de romeroy daditos de mango @ 21, 00€ Yllera Privée Espumoso de CyL 18 00¢€
: . o , : IVA incluido
Chuleta de lomo hajo de La Finca con pimientos de Padrén y patatas fritas artesanas 96.50€
’ ALIMENTOS
DE VALLADOLID rOtOS
Suplemento pany servicio 1 95€/ persona p
’ /ﬁ/7 e Ticloc

Raciones y Tapas Algo ligero y rapido
Tapa  Racion Ensalada de pimientos asados al verdejo con ventresca @ @ /e ﬁi@l& éﬁﬁ
Ensaladillarusa (0@ O O 650 19 00 del Cantabrico mahonesa de citricos y pesto rojo 16,50€ ‘ :
7 7
Croquetas cremosas de jamdn, bacalao _ I-n Ttnnnln
y boqletus (4/8 uds.) ’ ©O 7,00¢ 13 € Ensalada de temporada (consultar alérgenos e ingredientes) 13 50€ C 0L 0 N D 1 ﬂ 70
Brocheta de pulpo a la brasa con ali ol 0 Ensalada Mixta @ @ ) . :
de pimentén y parmentier (1 ud.) 6,00€ (Lechuga, tomate, huevo cocido, esparrago y atun -opcional-) 10’50€ CAFETERI,A & TERRAZA
Rabas del Cantabrico 13,%0¢ Crema de Verduras con virutas de jamén -opcional- g 50€
7
Jamon iberico al corte con tostas y tomate al orégano 22 ¢ Bistec de ternera con nuestras patatas o ensalada 10 50¢
7
Tabla de quesos artesanos de Valladolid (3O g 50€ 17 50¢€ Crujiente empanado vegetal con quinoa, Kale, zanahoria, e
patata, soja verde y cebolla 8,
Huevos rotos con jamoén ibérico y nuestras
: 13.50¢€
patatas fritas artesanas ’ :
Sandwiches, hamburguesas y baguettes
Berenjenas crujientes con humus y miel de cafa @ 10.50€ Baguette caliente @
’ (de jamon con tomate o de pollo con queso) 8,006
Crujiente de pollo con salsa de miel y mostaza 12 50€
’ Baguette vegetal (@b e
(con lechuga, tomate, atln y huevo cocido) 8,
Sandwich especial club 6
(lechuga, tomate, pechuga de pollo, huevo campero y nuestra mahonesa de manzana verde) 10.50¢€
7
Sandwich mixto en rebanada de pan payés 0 g 00€
7
Hamburguesa premium de ternera LA FINCA @ Jse
(con queso cheddar, tomate y cebolla) 13,
Pescado Crustaceos Moluscos Gluten Leche Sésamo Huevo
Fish Crustaceans Shellfish Gluten Milk Sesame Egg Hamburguesa vegana de alcachofa 10’00(%
. Frutos de cascara Soja Mostaza @ Didxido Azufre y Sulfitos Vegano
Nuts <" Soy Mustard Sulfur Dioxide and Sulphites Vegan Acompafados de patatas casera ¢ ensalada




